PROGRAMMA IMMERSIVA CAFFE’

30 AGOSTO

18.30

“E SE FOSSI MASCAGNI?!” a cura di Associazione Progetto e Compagnia Tra Virgolette
Diversamente artisti livornesi riuniti per raccontare i luoghi ed i personaggi della propria citta
19.30

CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

INAUGURAZIONE IMMERSIVA CAFFE’

31 AGOSTO
18.30

“ILCENTUNESIMO CANTO” di Luca Chiti a cura del Prof. Luigi La Rosa e con la partecipazione della Prof.sa
Laura Furetta

E' triste doverlo costatare ma & cosi: molte cose ancora non si sanno sulla Commedia dantesca. Ci sfuggono
le simbologie, gli intrichi degli apparati eruditi, storie e personaggi su cui la critica si arrovella da 700 anni.
Si, perché i dubbi sulla Commedia, a cominciare dalla esatta lettura del Testo, emergono immediatamente
come ci testimonia Forese Donati che, redigendo una copia della Commedia nel 1329 (cioe a neppure 10
anni dalla morte del Poeta) si lamenta di non trovare corrispondenza e univocita negli esemplari che
consulta per la copia. Tante, dunque, ancora le incertezze, pochi gli assunti fondamentali. Tra questi il
numero dei canti: 100 e non puo essere altrimenti. |l 3 & la base della perfezione che si espone nel 9 (3x3) e
si identifica nel 10 (9 +1, Dio) e nel suo multiplo 100. E se si aggiungesse un canto ulteriore? Se la somma
fosse 1017 Si sgretolerebbe non I'architettura di un poema ma del Cosmo e della sua perfezione a cui si
sostituirebbe il caos, la negazione di Dio. Eppure cosi avviene nella Commedia in cui un Canto, il 101, viene
scritto da Dante come canto nascosto, erratico, capace di generare il caos e capovolgere tutto il dettato del
Poema. Questa ¢ I'avventura di una incredibile scoperta che il prof. Chiti, sulla base delle ricerche dell'ing.
Ciancaglini, fa a proposito di quello che & il CANTO 101 DELLA COMMEDIA.

19.30
CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

COCKTAIL BAR



1 settembre
18.30

“DAL GIOCO AL FUMETTO D’AUTORE: RICERCA, INNOVAZIONE, SPERIMENTAZIONE E DIDATTICA
INDOLORE” a cura di Simone Tansini e Nicola Genzianella (40gb editore). Moderatrice Anna Benedetto.

Come creare il pubblico per il teatro di domani
19.30
CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

COCKTAIL BAR
2 settembre
18.30

“LE SORELLE DI MOZART” a cura di Beatrice Venezi. Moderatrice Agnese Pini in collaborazione con
Mondadori Store di via Magenta.

Storie di interpreti dimenticate, compositrici genaili e musiciste ribelli
19.30
CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

COCKTAIL BAR

3 settembre
18.30

“MASCAGNI E LIVORNO. UN CASO INTERNAZIONALE” a cura di Fulvio Venturi. Moderatore Giorgio
Mandalis. Partecipa |'editore Stefano Mecenate in collaborazione con Mondadori Store di via Magenta

19.30
CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

COCKTAIL BAR



4 settembre

“MUSICA E CERVELLO” a cura di Antonio Montinaro. Moderatori Paolo Noseda e Claudia Pavoletti in
collaborazione con Mondadori Store di via Magenta

19.30

CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

COCKTAIL BAR

5 settembre

“DALLA SPIANATA DEI CAVALLEGGERI ALLA TERRAZZA MASCAGNI. STORIA DI UN LUOGO SIMBOLO DI
LIVORNQ” a cura di Archeoclub

Trasformazioni del quartiere San Jacopo dalla fine del 700 fino al secondo dopo guerra
19.30
CLUB AMICI DEL TOSCANO

Degustazione guidata da Stefano Fanticelli (sigaro Toscano) e cocktail dedicati a cura dei Barman Simone
Quercioli e Cristian Giaccotto

21

COCKTAIL BAR



